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FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Marguet

Bouteilles
disponibles

Digne representation de la philosophie de la
maison Marguet, Shaman 13 est une cuvée
intense et pleine d’énergie. Vinifié sous boais,
sans ajout de souffre, ce champagne est élaboreé
selon les codes de la biodynamie.

Grand Cru d’Ambonnay, son pinot noir apporte
puissance et densité alors que son chardonnay
vient apporter de 'équilibre avec ses notes fines
et minérales. Avec son dosage Extra-Brut, il
accompagnera un apéritif dinatoire ou un repas.

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS

NON MILLESIME
TERROIRS TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: O

ECHELLE DES CRUS: PLAGE DE DEGUSTATION

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
———
_/ \\\_,
DOSAGE 2017 2020 2027
{ (APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 4475 (3critiques)
82/ 100
93/100
17.5/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-marguet/shaman-13.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Louis Nicaise

Bouteilles
disponibles

Valeur slre du terroir d’Hauvilliers, berceau de
Dom Pérignon et du champagne, ce Premier Cru
allie les trois cépages traditionnels avec
virtuosite.

Vif et fruité, au nez prononcé sur la menthe, le
fruit exotigue et le caramel, il se montre riche et
divinement équilibré en bouche entre salinité et
gourmandise.

Sa bulle fine et soutenue mene vers une finale
longue sur le fruit au sirop.

-(ll/a/.'; ot r}A'(m'If‘

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS

NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:

TERROIRS DOSAGE

PLAGE DE DEGUSTATION
ECHELLE DES CRUS

2016 2018 2019
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 3.6/5 (2critiques)
14.5/20
15.5/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-louis-nicaise/brut-reserve.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Laherte Freres

Bouteilles
disponibles

Issu d’un  travail de vinification et
d’assemblages d’une grande précision, ce
champagne se révele d’'un équilibre parfait.
Entre son fruit, sa vinosité et sa fraicheur, on
note la griotte et 'agrume au nez.

Ce millésime 2006 marie une vinification sous
bois qui apporte de la gourmandise et une
fermentation malolactique non réalisée pour
conserver une belle tension et de la fraicheur.
Une tres belle cuveée !
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Caracteristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
MILLESIME:
TERROIRS:
i ELEVAGE DU VIN: © TEMPERATURE DE SERVICE:
FERMENTATION MALOLACTIQUE: © PLAGE DE DEGUSTATION:
DOSAGE: O/\O
e it lentred.e 2014 2017 2024
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES & # & #%74.1/5 (2notesde guides)
85/100
16.5/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-laherte-freres/millesime-2006.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Fleury

Bouteilles
disponibles

La cuvée Blanc de Noirs est la cuvée signature
de la maison Fleury. C’est un champagne plein
de gourmandise et de générosité.

Au nez, c’est une cuvée trés fruitée, sur des notes
de fruits mars, ponctuées d’arémes plus frais
d’agrumes ainsi que d’une touche minérale.
Enbouche, 'attaque est riche, onctueuse, d’une
belle vinosité, ponctuée par des évocations plus
fraiches. On découvre des arbmes tres
gourmands de fruits jaunes.

HAMPAGHNE

c

FLEURY

Caracteristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:

NON MILLESIME
TERROIRS:

ELEVAGE DU VIN: © TEMPERATURE DE SERVICE:

FERMENTATION MALOLACTIQUE: © PLAGE DE DEGUSTATION:

DOSAGE: M

2016 2018 2024
(APOGEE)

L'AVIS DES GUIDES 44/5 (2notes de guides)

16.5/20

91/100

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-fleury/blanc-de-noirs.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

J-M Séleque

Bouteilles
disponibles
Elaboré a partir des plus belles parcelles du
domaine, cet hommage au fondateur de la
maison est le fruit du travail minutieux de
Jean-Marc Séleque. Ce champagne 1¢ Cru issu
devignes agées de 50 ans est élevé partiellement
en fits de chéne. La réalisation partielle de sa
fermentation malolactique lui confere un tres
bel équilibre entre rondeur et fraicheur. Une tres
belle cuvée, signée d’un grand vinificateur. Elle
revelera sa pureteé en aperitif.
J-M SELT '_.{l, f
-)
Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
o CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
MILLESIME:
TERROIRS: ELEVAGE DU VIN: © TEMPERATURE DE SERVICE:
ECHELLE DES CRUS: FERMENTATION MALOLACTIQUE: © PLAGE DE DEGUSTATION:
DOSAGE: O'/\O
" | B s
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-j-m-seleque/commedia-2010.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE Aux V)

24 Cuvees A Prix D’ami

Maison Béréeche

Bouteilles
disponibles

Ce Blanc de Blancs du prestigieux Grand Cru de
Cramant est un champagne d’une précision
étourdissante. Nez tres équilibre, sur la noisette
puis la patisserie, il fait preuve de pureté et de
profondeur.

Souple et ample en bouche, son dosage
extra-brut (4g de sucre par litre) permet
expression la plus franche de son identité. Doté
d’une belle fraicheur, il se révele étre un grand
champagne, parfait en apéritif.

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION

CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
MILLESIME:

TERROIRS: TEMPERATURE DE SERVICE:
DOSAGE:

ECHELLE DES CRUS: PLAGE DE DEGUSTATION:

M

2018 2018 2025
(APOGEE)

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-bereche-fils/cote-terroir-de-cramant-2007.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES  *+¥

24 Cuvees A Prix D’ami

Diebolt-Vallois

Bouteilles

disponibles
Magnifique Blanc de Blancs des Grands Crus de
Cramant, de Chouilly et du Mesnil sur Oger, il
offre un nez riche et complexe sur la péche
blanche. Floral et miellé en bouche, sa trame
minérale  exprime son chardonnay avec
beaucoup de finesse.
La présence de vins de réserve vieillis 3 ans en
foudre [ui apporte cette touche de maturité et
cette rondeur singuliere. La cuvée Prestige
Diebolt-Vallois est une référence en Champagne.

CHAMPAGNE
Dichol - Vallo)
Q;’ 4 _)
Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS

NON MILLESIME
TERROIRS TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: O

PLAGE DE DEGUSTATION

ECHELLE DES CRUS FERMENTATION MALOLACTIQUE: @
il
o™ S ———)
9, O
DOSAGE: 2015 2018 2028
f (APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 43/5 (8critiques
18/ 20 89/100 93/100
17/ 20 15/20 93/100
17/ 20 79/ 100
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-diebolt-vallois/17-cuvee-prestige.html

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

‘ De Sousa

Bouteilles
disponibles

Grand Cru de la Cote des Blancs, Zoémie cuveée
Précieuse est un champagne d’une extréme
finesse qui révele son prestigieux terroir a la
perfection. Issu de 'excellent millésime 2008, il
peut se conserver en cave encore guelques
années afin de laisser ses ardmes s’ouvrir un
peu plus. Elevé flts de chéne, il se montre rond
et sapide en bouche. Son dosage extra brut lui
permet de s’exprimer sans artifice, de la
meilleure des manieres.

) CHAMPAGNE

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
MILLESIME:
TERROIRS TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: O

ECHELLE DES CRUS: PLAGE DE DEGUSTATION

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
o_/v\_o

2018 2020 2030

DOSAGE
{ (APOGEE)

L'AVIS DES GUIDES 44/5 (lcritique

17/20

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-de-sousa-fils/1142-zoemie-de-sousa-preciseuse-2008.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE Aux

CHAMPAGNES v

24 Cuvees A Prix p’ami

Jacques Chaput

Bouteilles
disponibles

D’une grande élegance, cette cuvée a vieilli2 a3
ans dans les caves de la maison avant d’étre
commercialisée. On obtient un champagne
d’une tres belle finesse sur des notes de fleurs et
de patisserie. Complexe et intense au nez, il offre
des tres belles notes de fruits secs.

Soyeux et riche en bouche, son équilibre entre
densité et fraicheur, sapidité et miniralité, est
parfait. D'un caractére certain, il peut se
déguster en apéritif ou accompagner un repas.

>

yod s

" HAMPAGNE
JACQUES CHAPUT |
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Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES COULEUR: ACCORDS
NON MILLESIME
TERROIRS TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: O

PLAGE DE DEGUSTATION
FERMENTATION MALOLACTIQUE: O

,‘)’///\\\_‘\,\‘
DOSAGE 2014 2018 20253
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 39/5 (2critiques)
16/ 20
1 étolle
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-jacques-chaput/547-brut-tradition.html

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami
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MARC HEBRART

o Merreand s iy

Bouteilles
disponibles

Marc Hébrart

Un champagne extrémement élegant, plein de
fraicheur et d’une précision étonnante. Elaboré
a partir de chardonnays des Grands Crus de
Chouilly, Oiry et des Premiers Crus de Mareull
sur Ay, il se révelera en apéritif.

Issu de vignes agées d’une quarantaine
d’années, c’est une cuvée équilibrée qui ne
manque pas de complexité. En bouche,
attaque est vive et agréable sur le fruit mir et
agrume.

Caractéristiques

TERROIRS

CEPAGES

TERROIRS

ECHELLE DES CRUS

VINIFICATION DEGUSTATION
COULEUR: ACCORDS
NON MILLESIME

TEMPERATURE DE SERVICE

ELEVAGE DU VIN: O

PLAGE DE DEGUSTATION
FERMENTATION MALOLACTIQUE: O

/ \\
O~ ———0
DOSAGE 2015 2018 2024
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 44/5 (4cnitiques)

92/100 93/100
81/100
92/100

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION

e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-marc-hebrart/437-blanc-de-blancs-1er-cru.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNE;

24 Cuvees A Prix b

Gault & \hll 1

Bouteilles
disponibles

Nicolas Maillart

D’une grande amplitude aromatique, ce rose de
saignée deévoile des arémes intenses de fruits
rouges. Issue du tres prestigieux terroir de
Bouzy, renommé pour son pinot noir, cette tres
belle cuvée est complétée par un chardonnay
qui apporte fraicheur et minéralité. Elevé en flits
de chéne et faiblement dosé a 6g par litre, il fait
preuve d’une grande pureté.

Fruité, gourmand et long en bouche, il se
dégustera en apéritif ou en dessert.

Caracterlsthues TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
NON MILLESIME
TERROIRS
{ ELEVAGE DU VIN: O TEMPERATURE DE SERVICE:
ECHELLE DES CRUS:
FERMENTATION MALOLACTIQUE: © PLAGE DE DEGUSTATION
DOSAGE ’>/‘_\—O
C
2015 2018 2024
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES r 43/5 (4critiques
16/ 20 92/100
91/100
16 /20

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION

FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€

e +33(0)9 75 18 60 26

LIVRAISON 24/48H

9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/nicolas-maillart/brut-rose.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES  *+¥

24 Cuvees A Prix D’ami

Dehours

Bouteilles
disponibles

Frais et aérien, il dévoile des fragrances de
marmelade d’orange et de fruits mars.
Complexe au nez, on retrouve cet aspect en
bouche, assortit d’une belle vinosité surmontée
d’une jolie longueur. Elaboré a 30% a partir
d’une solera débutée en 1998, Grande Réserve
Extra Brut montre son identité marquée grace a
son tres faible dosage. Idéalement équilibreé
entre minéralité et puissance, il Sapréciera en
apéritif ou sur une viande blanche.

Caractéristiques ERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
' CEPAGES: COULEUR: ACCORDS

NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:

TERROIRS ELEVAGE DU VIN: O

PLAGE DE DEGUSTATION

A e

o— ~—~—0

2015 2019 2025
(APOGEE)

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©

DOSAGE

L'AVIS DES GUIDES 4/5 (4critiques

15/20 87/100

79/ 100

16/20

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-dehours/895-grande-reserve-extra-brut.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Eric Rodez

Bouteilles
disponibles

Grand Cru du prestigieux terroir d’Ambonnay,
cette cuvée exceptionnelle est élaborée avec
beaucoup de précision. Elevé partiellement en
fats de chéne, ce champagne est composé des 7
meilleurs millésimes de 1999 a 2008.

Cest une cuvée d’une grande géneérosité et d’une
complexité somptueuse. L'intensité de sa robe
est a l'image de la profondeur de ses arémes.
Tres expressif au nez et divinement fin en bouche,
c’est un grand champagne de gastronomie.

)

ERIC RODE?

Caracteristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
NON MILLESIME
TERROIRS TEMPERATURE DE SERVICE:
ELEVAGE DU VIN: ©
ECHELLE DES CRUS PLAGE DE DEGUSTATION

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
;}/\_{’_‘)

DOSAGE:

2015 2019 2030
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 39/5 (8critiques
17/20 17/20 15/20
14.5/20 15.5/20 91/100
Mentionné 83/100
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-eric-rodez/565-blanc-de-noirs.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

HAMEACS

ANISSON & Fils

Janisson

Bouteilles

disponibles

Le Grand Cru Millésime 2006 signé Janisson & Fils
est un mariage équilibré de 50% de Chardonnay
et 50% de Pinot Noir. C'est 'assemblage des deux
grandes regions champenoises, Montagne de
Reims pour les pinots noirs et Cote des Blancs
pour les chardonnays.

Le Grand Cru Millésime 2006 Janisson a été vinifié
en cuves inox, la fermentation malolactique n'a
pas été réalisée afin de conserver une bonne
garde et des arbmes frais et vifs.

Caractéristiques TERROIRS

ECHELLE DES CRUS:

VINIFICATION DEGUSTATION
COULEUR: ACCORDS:

MILLESIME:
TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: ©

PLAGE DE DEGUSTATION:

M

2014 2019 2025
(APOGEE)

FERMENTATION MALOLACTIQUE: @

DOSAGE:

L'AVIS DES GUIDES ; ¥ 4.1/5 (3 notes de guides)

15.5/20
79/100

91/100

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION

FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-janisson-fils/249-grand-cru-2006.html
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Les cuvees de Grandes Maisons

€ P1us de bulles



FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Veuve Clicquot

Bouteilles
disponibles

Issu des plus beaux terroirs de Champagne et
du plus beau millésime de ces dernieres années,
il bénéficie de la vinification sous bois de 5% de
ses vins, ce qui permet d’intensifier les arébmes
et d’accroftre sa puissance.

D’une élégance rare et d'une fraicheur
exceptionnelle, son effervescence est fine et
persistance. Nez d’agrumes et de fruits a chair
blanche, il est puissant en bouche sur des
arémes de fruits confits.

Caractérjstjques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION

CEPAGES COULEUR: ACCORDS

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
TEMPERATURE DE SERVICE:

DOSAGE:
t PLAGE DE DEGUSTATION:
2015 2020 2029
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES A 45/5 (Scritiques)
18.5/20 1720
16/20 92/100
17.5/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-veuve-clicquot/1109-vintage-2008.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES

24 Cuvees A Prix D’ami

Drappier

Bouteilles
disponibles
Ce Brut Nature fut lun des premiers
champagnes sans dosage commercialisé. Ce
100% Pinot Noir est axé sur le fruit. Intense et
parfaitement structuré, il a reposé 3 ans en
cave, ce qui lui apporte maturité et rondeur.
Il posséde une robe brillante et des bulles fines.
Au nez on découvre des notes de fruits rouges et
de péche de vigne. En bouche, son attaque est
franche, sur le fruit rouge et le pain d’épices.
Une cuvée idéale en apéritif ou sur des huitres.
W AMPAG N
DRAPPIER
BRUT NATURE
Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
- CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
. ELEVAGE DU VIN: ©
TERROIRS: ! | TEMPERATURE DE SERVICE:
. FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
PLAGE DE DEGUSTATION:
DOSAGE: O/\O
2015 2018 2021
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES % & & &1 4.1/5 (7 critiques)
15/20 18/20 | 15.5/20
89/100 16/20 73/ 100
90/ 100
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-drappier/328-brut-nature.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17

FOIRE aux

CHAMPAGNES  *+*

24 CuveEes A Prix p’am

= Philipponnat

:-‘ Bouteilles
< disponibles
\ Une magnifique cuvée habillée d’une robe
Z pale aux reflets dorés, constellée de bulles
Z fines. Ce Grand Blanc 2007 dévoile ses
A fragrances avec timidité mais montre par la
v suite de flatteuses notes fruitées et fraiches, sur
U PHILIPP( le pamplemousse et la fleur blanche.
f Onctueux et riche en bouche, la gourmandise
- 3 de ses arémes se dévoile dans l'équilibre
- parfait de sa fraicheur et de sa vinosité. A
= déguster en début de repas.
=
-
A
-~
PHILIPPONNAT
Grar 07 Grand Blanc | 200
Brut B = ] 9
b
NTIE YT ’
Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
MILLESIME
TERROIRS
t ELEVAGE DUVIN: © TEMPERATURE DE SERVICE:
ECHELLE DES CRUS:
FERMENTATION MALOLACTIQUE: © PLAGE DE DEGUSTATION
DOSAGE _,v;,,,-/// \>\\~‘\_;-‘,
2018 2020, 2029
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 43/5 (5critiques
17/20 16.5/20
16/20 89/100
16/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-philipponnat/1073-grand-blanc-2007.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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24 Cuvees A Prix D’ami

[ G.H. Mumm

Packs
disponibles

Le Cordon Rouge signé G.H. Mumm est la cuvée
la plus célebre de la maison. Cest un
champagne qui allie fruité, gourmandise et
fraicheur, et s'impose comme une parfaite
cuvée d’apéritif,

Le Cordon Rouge Mumm offre un nez sur des
notes de fruits frais, de péches blanches et
jaunes et d’abricots, mais aussi des notes de
fruits exotigues.

Caracterlsthues TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:

TERROIRS: ELEVAGE DU VIN: ©

PLAGE DE DEGUSTATION:

o/\o

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©

DOSAGE: 2015 2018 2022
t(ent (APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES v 4r¥73.7/5 (9 notes de guides)
15/20 16/20 16/20
Médaille de bronze 14/20 74 /100
14.5/20 88/100 b 92/100
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-mumm/12-bouteilles-cordon-rouge-mumm-et-magnum.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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Gault & Millau
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‘ Bouteilles
disponibles
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Palmer & Co

Premier Cru de la Montagne de Reims, c’est le
superbe millésime 2008 qui est ici proposé par
la maison. D’une complexité singuliere, et d’une
intensité folle, Palmer 2008 révele des notes de
fruits croquants, d’agrume et de brioche.

Riche et a la fois fin en bouche, il montre une
belle profondeur et une jolie rondeur en milieu
de bouche. Apres avoir vieilli 6 ans sur lies, il est
fait pour la garde!

VINTAGE
VINTAGE 2008
Caracter 1stiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
MILLESIME:
TERROIRS
ELEVAGE DU VIN: © PLAGE DE DEGUSTATION
ECHELLE DES CRUS P e
FERMENTATION MALOLACTIQUE: © 7 >_,_/‘ R O
2017 2021 2028
(APOGEE)
DOSAGE
L'AVIS DES GUIDES 43/5 (4critiques
17/20 16/ 20
15.5/20
18/ 20

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION

FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€

e +33(0)9 75 18 60 26

LIVRAISON 24/48H

9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-palmer/vintage-2008.html
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24 Cuvees A Prix D’ami

Gosset

Bouteilles
disponibles

Véritable symbole du style de la plus ancienne
maison de Champagne, la cuvée Grande
Réserve tient son nom de ses 12% de vins de
réserve qui la constituent. Tout en souplesse et
en harmonie, ce champagne révele une
personnalité tres prononcée, entre complexité
et intensité. Ample et divinement vineux en
bouche, ses notes de figue séchée et de cerise
confite sont tirées par une belle minéralité vers
une longue finale.

Caracterlsthues TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS
NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: O

PLAGE DE DEGUSTATION

/ \\\“—\—Q

2015 2018 2024
(APOGEE)

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©

DOSAGE

L'AVIS DES GUIDES 42/5 (8critiques

16/ 20 17/20 84/100

16/20 91/100 91/100

1 érolle 16.5/20

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-gosset/135-grande-reserve-3353210012316.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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Moet & Chandon

MOET& CHANDON Rieiistinel
" La prestigieuse maison Moét & Chandon

propose ici son millésime 2008, l'un des

meilleurs de ces dix dernieres années.

Sur des notes de fruits a chair blanche, son nez

est frais et tend vers le floral et 'amande. En

bouche, il se révéle riche et sapide.

Idéal en apéritif, sur un foie gras ou un poisson,

il se dote d’un tres beau potentiel de garde.

9004 2008

GRAND VINTAGE

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION

CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:

ELEVAGE DU VIN: ©
TEMPERATURE DE SERVICE:

FERMENTATION MALOLACTIQUE: ©
PLAGE DE DEGUSTATION:

DOSAGE: Q/\o

2016 2020 2030
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES ¥ 74.3/5 (lcritique
16/20
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-moet-chandon/grand-vintage-2008.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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CHARLES Bouteilles
HEIDSIECK disponibles
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Charles Heidsieck

Une cuvée tres travaillée, menée a maturité
avec brio, ce Brut Réserve est issu a 40% de vins
de réserve agés de 10 ans en moyenne et d’un
vieillissement de 8 ans en cave !

Sa robe est d’un or profond et soutenu, son nez
est torréfié, sur la mangue et le fruit sec.

Précis et doté d’une forte identité en bouche, il
serévele onctueux et élégant. Sa finale est surla
praline et la vanille, un grand champagne
d’apéritif.

CHAMPACNE

CHARLES
EIDSIECK

BRU T RESERVE

35/05¢ ?

CaraCtérISthues TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION

CEPAGES: COULEUR: ACCORDS

NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: ©

PLAGE DE DEGUSTATION

DOSAGE:
2015 2018 2025
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES % 4 ::39/5 (10critiques
16/20 Mentionné 155/20
Médallte d"argent 17.5/20 84100
14/20 86/100 92 /100
16720
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-charles-heidsieck/413-brut-reserve-en-coffret-3037900003876.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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Laurent-Perrier

0 Bouteilles

w | disponibles

i La Cuvée est le nouveau symbole de la maison
Laurent-Perrier. C'est une cuvée qui offre une
= belle robe or pale. Ses bulles, trés fines, rendent
v persistante la mousse. Le nez est délicat,
dévoilant des arémes d'agrumes frais et de
fleurs blanches.
Sur le palais, la Cuvée dévoile une belle
complexité, evoluant sur des notes de péche de
vigne et de fruits blancs. L'équilibre est parfait

entre fraicheur et finesse.

" CUVE‘(.
" CHAMPAGNE

| e
! | Laurent-Perrier
N N o~ —
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Towers ses Masne

Caracterlsthues TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION
CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:

NON MILLESIME
TEMPERATURE DE SERVICE:
TERROIRS: ELEVAGE DUVIN: ©

PLAGE DE DEGUSTATION:

o/\o

FERMENTATION MALOLACTIQUE: &

DOSAGE:

2017 2018 2022
(APOGEE)
L'AVIS DES GUIDES 4/5 (9 notes de guides)
16.5/20 16/20 15/20
16/20 15/20 77/ 100
Mentionné 87/100 91/100
LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H

UN SERVICE CLIENT A VOTRE DISPOSITION e +33 (0)9 75 18 60 26 9 client@plus-de-bulles.com


https://www.plus-de-bulles.com/fr/champagne-laurent-perrier/la-cuvee.html?utm_source=cataloguePDF&utm_medium=mail&utm_campaign=FAC_automne_17
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Leclerc Briant

Bouteilles
disponibles

Ce Millésime 2009 est un bel assemblage de
70% Pinot Noir et 30% Pinot Meunier. Des raisins
venant des terroirs de Verneuil, Hautvillers et
Cumieres, situés autour d’Epernay et de la
Vallée de la Marne.

Vinifiée par le célébre chef de cave Hervé Jestin,
c’est une cuvée axée sur la fraicheur et
expressivité. Ce Millésime 2009 s’exprime sur le
fruit et la minéralité, avec une finale bien
- . verticale,

Caractéristiques TERROIRS VINIFICATION DEGUSTATION

CEPAGES: COULEUR: ACCORDS:
MILLESIME: -
TERROIRS: TEMPERATURE DE SERVICE:

ELEVAGE DU VIN: @

PLAGE DE DEGUSTATION:

o/\o

2016 2019 2028
(APOCEE)

FERMENTATION MALOLACTIQUE: @

DOSAGE:

LE PLUS GRAND CHOIX DE CHAMPAGNES FRAIS DE PORT EN RELAIS COLIS OFFERTS DES 150€ LIVRAISON 24/48H
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