ROXANICIH

Firee) Wine’ Tinaw Lireae

Roxanich

Vinmakaren heter Mladen Rocanic och hans vingardar ligger i vastra Istrien nira Visnjan och omfattar
cirka 26 ha och man producerar cirka 75,000 flaskor om aret. Roxanich gor naturliga viner fran bade
inhemska och internationellt druvsorter.

Odlingen sker med traditionella metoder och minsta mojliga ingrepp. Man gor naturvin, de enda
tillsatser man anvander dr sma mangder med svavel under lagringen och endast naturlig jast.
Maceration, jasning och lagring sker i specialformade trafat pa 55 till 75 hl .Vissa viner fors efter en tid
over till mindre fat om cirka 38 hl

Malvazijca

Producent: Roxanich

Land: Kroatien

Region: Istrien

Druva: 100% Malvazija Istarska
Argang: 2012

Jordman: Rod, jarnrik jord
Vinframstillning: Naturlig jast, 6 dagars maceration, ofiltrerat, inga
tillsatser, sma méangder sulfiter
Lagring: 2 ar pa staltank
Alkoholhalt: 13,5%

Socker: 3,5 g/1

Syra: 5,5 g/1

Buteljvolym: 750ml

Morkgul farg, uvecklad och aromatisk doft av mogna dpplen,
grapefrukt, 6vermogna paron, och lite mandel.

Medelfyllig smak av mogna frukter, appelpaj, bittermandel, en aning
mjuka tanniner, balanserad smorighet.

Ett vin som vill mycket bade pa djup och bredd.




