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Chateau Perrein, Bordeaux 1979
9132 46:—

Av de nya hértappade bordeauxvi-
nerna ar detta det klart bista och har
dessutom fotjansten att kunna drickas
nu utan komplikationer. Chéteau
Perreins mérka farg tyder p4 mognad
och den angendmt strava smaken och
stora fylligheten passar till alla matrat-

ter dar rott vin ar pa sin plats.

Visst tal detta vin att lagras men det
verkar onddigt eftersom vinet 4r far-
digt att dricka nu. Chéteau Perrein
skall inte 6verskattas, men det ror sig
om ett arligt, bra, gott rodvin till ett
mycket resonabelt pris. Prova det!

NTELLECTA

MANADSJOURNALENS

VINBREV

Juli

Vihar alla upplevt 1 var att det 4r ont
om vissa viner. Just de vi vill ha har
tagit slut. I juni fick vi en bra pafyll-
ning, elva vita och elva réda viner,
och vi fick ocksé tillbaka var gamla
bekant Raimat Abadia. Hur stort la-
gret av de nya vinerna 4r vet ingen
utanfor den inre kretsen.

Sommaren tycker jag ar den tid da
vi kdper viner mer f6r den l6pande
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Av SUNE CARLQVIST

konsumtionen #n att vi jagar lag-

ringsviner, vilket inte hindrar den in-
tresserade som &r kvar i stan att géra
sina fynd for framtida behov. Trevlig

vinsommar!

!



TORRA VITA

Meursault-Blagny, ler cru, L. Jadot,
1982
5617 264:—

KARAKTAR: Vilken underbar farg
detta vin har. Det lyser bourgogne
om det, det doftar s& som vi vill att
en stor bourgogne skall dofta och
aven smaka.

DrickEes TILL: Detta torra vin skall
avnjutas till fiskar som piggvar, sj6-
tunga eller varm, tillagad hummer.
LAGRING: 1982 ar ett mycket stort ar
och jag skulle tro att fortsatt lagring i
tva ar, ytterligare kan forbattra detta
fylliga vin.

KomMENTAR: Odlaren, familjen
Louis Jadot, har manga, pa olika
platser beldgna vingardar i Bourgog-
ne, alla minst premier cru. Endast i
Specialsortimentet.

ROD
BORDEAUX

Domaine Perin de Naudine, Graves,
1982
3522 85—

KARAKTAR: Morkt 1 fargen, mog-

nad i doften, fin stravhet 1 smaken,
ett bra bordeauxvin med stor fyllig-
het. Fint avvigd ekfatskaraktar. Ett
arligt vin, ett harligt vin.

DRICKES TILL: Jag tanker anvinda
detta vin till grytor och till langkok
av kétt mer an till minutlagad mat.
LAGRING: Férlorar inte pa lagring
nagra ar under goda forhéllanden,
men personligen bérjar jag att tulla
pa det 1 host, till bl a dlgen.
KoMMENTAR: Nar man ibland tyc-
ker sig ha ledsnat pa de hartappade
roda bordeauxerna sitter detta vin
fint, till ett 6verkomligt pris.

Chéteau Citran, Haut-Médoc, 1982
SIb7 90:—

KARAKTAR: Aven detta vin har hir-
lig farg, men liten doft &n sa lange.
Ger ett yngre intryck &n foregdende
fast det ar fran samma ar.

DrICKES TILL: Ko6tt, men aven till
avancerade, brasserade eller stekta
fiskanrattningar, girna med svamp.
LAGRING: Skulle ma vl av ett par
ars lagring for att fa lite mer mjuk-
het.

KOMMENTAR: Chéteau Citran hér
till den f6rnama skaran pa arton slott
cru grand bourgeoise exeptionnel i
Médoc och betalas idag hogre 4n sin
klassificering. Ett bra vin.

Chéteau. Vieux Ferrand, Pomerol, 1981
3670 100:—

KARAKTAR: Annu ett vin for oss som
satter varde pa en behaglig stravhet.
Fin, mork bordeauxfarg. Doft av
fatmognad och fruktighet.

DrICKES TILL: Rejala kottratter,
kokta saval som stekta.

LAGRING: Visst héller det sig nagot
ar, men jag skulle borja pa det nu,
81:orna gar lite fortare 4n argéngar-
na 1982 och 1983.

KOMMENTAR: Slottet tillhor ¢j de
mest kinda eller storsta i Pomerol,
men ar ett fyndvin inom hundrakro-
norsvallen, dagens sméartgrans for
bra viner.

BEAUJOULAIS

Domaine Marie-Louise,
Beaujolais-Villages, 1985

5031 56:—
KARAKTAR: Heltypisk beaujolais
med ung, fruktig doft av hallon.

DRICKES TiLL: Nara nog allt som
man kan anse ett rott vin naturligt
till, inbegripet stekt fisk.

LAGRING: Inte nodvandigt, lat det
bli ert réda sommarvin 1 ar.
KoMmMENTAR: Till skillnad fran
méinga har jag haft lite svart att hel-
hjartat uppskatta Marie-Louise men
har stéller jag upp. Vinet ar alldeles
utmarkt och prisvért.

VIN ATT GE
BORT

Baétard-Montrachet, Domaine Leflatve,
1982
5604 346:—

KARAKTAR: Nagot av det finaste jag
har upplevt av vita bourgogner. Stor
chardonnaydoft och -smak. Harlig
gul farg, ungt, Jjuvligt. Ett perfekt
vin!

DRICKES TILL: Den mest utsdkta mat
ni kan astadkomma.

LAGRING: Inte nédvéndigt, men
tva-tre ar tal det minst, pa bekostnad
av sin nuvarande ungdomlighet.
KoMMENTAR: En stolthet att ge bort
ett sidant vin, men varfor inte sla sig
thop sex vanner for sextio kronor per
person och ’6va’’ pa denna upple-
velse? Endast 1 Specialsortimentet.



